	Содержание работы
	   Сроки
	Ответственные, соисполнители
	Отметка о выполнении

	1.Организация  медицинского обслуживания несовершеннолетних:
1.1  Составление плана медицинской службы.

1.2 Укомплектовать  аптечки для оказания первой медицинской помощи.

1.3  Обеспечить  наличие всех необходимых препаратов и изделий медицинского назначения.

1.4  Обеспечить контроль за приемом назначения специалистами лечения воспитанниками.

1.5 Обеспечение контроля за здоровьем и структурой заболеваемости среди воспитанников:

1.5.1   Планы и результаты проведения профилактических мероприятий направленных на снижение заболеваний вирусных этиологий.

1.5.2  Распределение детей на группы здоровья

1.6  Взаимодействие со школами по организации и контролю за  вакцинацией несовершеннолетних( наличие записей о проведенной вакцинации в прививочных сертификатах и формах 096)

1.7  Проведение санитарно-просветительной  работы среди воспитанников (план профилактической работы)

1.8 Проведение первичного медицинского осмотра и первичной санитарной обработки несовершеннолетних, организация первой доврачебной помощи в приемно-карантинном отделении(первичная санитарная обработка несовершеннолетнего; осмотр на кожные заболевания, в том числе педикулез;измерение температуры, АД, рост, вес  с внесением данных в медицинскую карту приемного отделения)

1.9 Планирование, заполнение и проведение мероприятий согласно индивидуальным программам реабилитации и планов развития жизнеустройства воспитанников.

2.Контроль за организацией питания:

2.1 Проверка условий хранения продуктов и соблюдение сроков  их реализации; наличие сертификатов на продукты, контроль за температурным режимом на складе и в холодильниках.

2.2 Проверка питьевого режима в учреждении (сертификаты на поставляемую воду; наличие и содержание питьевого режима в группах и пищеблоке; инструкции по обработке посуды и принадлежностей для питьевого режима)

2.3 Контроль соблюдения всех норм и требований к приготовлению пищи (закладка продуктов; составление меню-раскладки; бракераж готовой продукции4 взвешивание контрольных блюд; закладка и хранение суточных проб; витаминизация третьего блюда)

2.4 Проверка санитарного состояния пищеблока (санитарное содержание пищеблока, качественная обработка посуды и инвентаря; маркировка кухонной посуды и инвентаря; проведение влажных и генеральных уборок; выполнение правил личной гигиены сотрудников пищеблока; осмотр детей-дежурных по столовой на наличие гнойничковых заболеваний и порезов; состояние оборудования на пищеблоке; разведение дезинфицирующих средств на пищеблоке и их хранение)

3.Контроль за санитарно-эпидемиологическим состоянием учреждения:

3.1 Проведение осмотров уличной территории (санитарное содержание; своевременный вывоз мусора)

3.2 Проверка за проведением ежедневной уборки мест общего пользования с использованием дезинфицирующих средств, генеральных уборок помещений учреждения (санитарное содержание мест общего пользования, графики генеральных уборок, условия  хранения и разведения дезинфицирующих средств, соблюдение требований за обеззараживанием санитарно-технического оборудования )

3.3 Планирование и контроль за своевременным санитарно-гигиеническим  обучением сотрудников и своевременным прохождением периодического медицинского осмотра сотрудниками учреждения.

4.Контроль режима дня и организация учебно-воспитательного процесса:  

4.1 Контроль за соблюдением режима дня.

4.2 Проверка  составления  расписания кружков и занятий, согласно санитарным нормам
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